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Corporation

Au MOB, la carte suit les saisons et célebre une cuisine francaise simple, généreuse et
familiére. Produits frais, viandes francaises, recettes de bistrot et assiettes qui évoluent
au fil des saisons. Une cuisine locale et sincére, faite pour étre partagée. Anniversaires,

diners, séminaires ou autres occasions : écrivez-nous events.lvon@mobhotel.com.

Et pour ne rien manquer, retrouvez tout 'agenda en un scan et suivez la vie du MOB.


mailto:events.lyon@mobhouse.com

POUR (Eufs mayonnaise 8
COMMENCER Champignons en persillade 10
Saumon mariné, citron & aneth 12
Salade Lyonnaise 13
A TABLE Supréme de volaille, gratin dauphinois 23
Penne a l'arrabiata 18
Saumon roéti, légumes de saison 24
Tartare de beeuf au couteau, frites 22
Entrecote 250GR, frites 26
Filet de porc a la moutarde, gratin dauphinois 25
Salade César, poulet grillé 22
A COTE Légumes de saison 7
Frites 5
Gratin dauphinois 6
Salade verte 5
PIZZAS Foccaccia.l romarin 9
Margherita . 14
Cagole Arrabiata chorizo, mozzarella, ail & poivrons confits 16
Sicilienne olives Kalamata, cdpres, anchois, ail confit, tomates séchées 15
Automnale courge, champignons, noix torréfiées 14
Carbonara 17
Cing fromages 18
Burrata & légumes grillés 18
Prosciutto e funghi mozzarella, champignons, jambon blanc 18
Parma Jjambon cru, mozzarella, parmesan, persillade 19
Brooklyn pepperoni, scarmoza, chorizo 17
Mortadelle mozza, scamorza, mortadelle, pistaches torréfiées 19
SANS GLUTEN Margherita 16
Prosciutto e funghi 20

RESTAURATION Certif ied

-

BIOLOGIQUE

—
50% 75% Corporation

EXTRAS BURRATA +5, CARNE +4, AUTRES +3

Viandes francaises. Prix en € TTC, service inclus. Allergénes sur demande

POURFINIR Mousse au chocolat 9
Ile flottante 9
Fromage blanc fermier, fruits de saison 7
Glace & sorbets Terre Adélice, 2 boules 8
Tarte fine aux pommes, glace vanille 9
EN FORMULE ENFANT -12 ans 15
Pizza lapin base tomate & mozzarella
mousse au chocolat + sirop ou diabolo
BIERES Demi, pinte 25CL  50CL
DULION Blonde 5 8
LOCALES Blanche, IPA 5 9
&BIO IPA, Ambrée, Neipa 5 9
Sirop supplément 0.5
BLANCS Verre, pichet, bouteille 12CL  50CL  75CL
Ogier Artesis Cétes du Rhone AOP 8 39
Secret de Lunes Chardonnay Pays d’Oc IGP 7 19 35
Fabien Castaing Bergerac AOP 8 35
ROSES Verre, pichet, bouteille 12CL  50CL  75CL
Le Pive Gris Sable de Camargue AOP 8 21 40
ROUGES Verre, pichet, bouteille 12CL  50CL  75CL
Ogier Artesis Cétes du Rhone AOP 8 39
Secret de Lunes Pinot noir Pays d’Oc IGP 7 19 35
L’emblématique 1936 Languedoc AOP 9 45
BULLES Verre ou bouteille 12CL 75 CL
Crément de Bourgogne Chdteau de Pravins 7 36



COCKTAILS Expresso Patronum liqueur de café, amaretto 10CL 14
& MOCKTAILS Balcon Rose gin, framboises, citron, cranberry, tonic 14 CL 13
Jungle 69 vieux rhum, aperitivo, ananas, citron 14CL 13
Basil Smash gin, citron, basilic 10CL 13
One Punch MOB rhum, amaretto, gingembre, citron 12CL 12
Matcha Smash gin, liqueur de matcha, citron 12CL 12
MOB 55 triple sec, cranberry, sureau, eau pétillante 12CL 13
Manza SOUI‘ vodka, liqueur de pomme, pomme, citron 11CL 13
Les Mules vodka/gin/rhum, gingembre, ginger beer, citron 12CL 12
SpI‘itZ aperitivo, crément, eau pétillante 12CL 11
Yellow SpI‘itZ limoncello, crément, eau pétillante 12CL 12
Stenon Berry cranberry, fraise, limonade, gingembre 14CL 6
Mango Boom mangue, orgeat, citron, orange 14CL 7
Pear Trick poire, citron, cranberry 14CL 6
ipl;TéTE:FFLI’;(S Li'monce?llo, amaretto 6 L 7
Gin, whiskey, rhum, vodka 4L 9
Rhum arrangé maison 4CL 10
Fleurette 6 ¢L 9
Liqueur de café maison #CL 10
Liqueur framboise, menthe # €L 9
Pastis 2¢L 5
Kir framboise 2 CL 8
CAFETERIE Expresso, noisette, déca 2
& SOFTS Allongé, déca 4
Matcha, chai, flat white, vanilla ou caramel latte 6
Creme, cappuccino, latte, thés, infusions 4
Chocolat chaud 6
Sirops Bigallet 25 CL 2
Diabolo 5 €L 4
Coca, Coca Zéro 33CL 5
Jus orange, pomme, multifruits 5
Jus mangue, ananas, péche, poire 6
Ginger beer, Limonade d’antan 33 CL 5
Thé glacé, citronnade maison 4
Perrier 33 CL 4



