
Au MOB, la carte suit les saisons 
et célèbre une cuisine française 
simple, généreuse et familière. 

Produits frais, viandes françaises, 
recettes de bistrot et assiettes 
qui évoluent au fil des saisons. 
Une cuisine locale et sincère, 

faite pour être partagée. 



DÉJEUNER
39€

servi en -45 min

Tomates cerises, burrata, huile d’olive OU

Légumes grillés, ricotta OU

Houmous, focaccia à partager

+

Parmigiana d’aubergines OU

Polpette de bœuf, sauce tomate OU

Quiche au saumon, salade verte

+

Tiramisu OU

Panna cotta OU

Tarte fine aux pommes

+

Boissons incluses 
un verre de vin ou un soft / pers.

Eau filtrée 1 bouteille pour 3 PERS.
Cafés, thés

PRIX TTC  service inclus, hors frais de personnel dédié
Offre entrée plat ou plat dessert possible à 32 euros

Menu unique à renseigner 5 jours ouvrés avant l’événement



DINER
49€

Tomates cerises, burrata, huile d’olive OU

Bruschetta al pomodoro OU

Arancini XL

+

Lasagnes à la bolognaise OU

Saumon à la toscane OU

Pâtes aux champignons, crème de parmesan

+

Tiramisu OU

Crème brûlée OU

Fondant au chocolat OU

+

Boissons incluses 
un verre de vin ou un soft / pers.

Eau filtrée 1 bouteille pour 3 PERS.
Cafés, thés

PRIX TTC  service inclus, hors frais de personnel dédié
Offre entrée plat ou plat dessert possible à 42 euros

Menu unique à renseigner 5 jours ouvrés avant l’événement



COCKTAIL
42€

Planche mob
Sélection de charcuteries italiennes

Antipasti de légumes
foccacia romarin

Salade DE ROQUETTE, TOMATES, PARMESAN
Arancinis fromage champignons +3€

Croques mob à la mozzarella +3€

Assortiment de pizzas
Sicilienne, Margherita, roquette, 5 fromages 

pizza romaine d'un mètre à partager 
(pour 4, supplément de 4€/pers.)

Tiramisu
Panna cotta  fruits rouges

PRIX TTC  service inclus, hors frais de personnel dédié



fêtes
75€

Coupe de champagne
Crostini ricotta, citron

+

Velouté de butternut, 
châtaignes, noisettes torréfiées

+

Suprême de volaille, crème de champignons
Pommes de terre fondantes, légumes rôtis

+

Fondant au chocolat, crème anglaise 
à l’orange

+

Boissons incluses 
un verre de vin ou un soft / pers.

Eau filtrée 1 bouteille pour 3 PERS.
Cafés, thés

PRIX TTC  service inclus, hors frais de personnel dédié
MENU hors boisson à 65 eur / pers.

Menu unique à renseigner 5 jours ouvrés avant l’événement



forfaits
BOISSONS

INCLUS Dans les forfaits, 
Pinot noir ou chardonnay Secret de Lunes

VINS BLANCS SUPÉRIEURS
Ogier Artésis Côtes du Rhône AOP 50€

Château La Mascaronne Côtes de Provence AOP 60€ 
Saint Martin Domaine Laroche Chablis AOP 70€

VINS rouges SUPÉRIEURS
Ogier Artésis Côtes du Rhône AOP 45€

Ogier L’Orientale Crozes-Hermitage AOP 60€
Château La Mascaronne Côtes de Provence AOP 65€

1 jarre de cocktail 5L 175€
1 jarre de mocktail 5L 110€

Prix ttc


