


MOB HOTEL

- OF -

THE PEOPLE

MOB HOTEL défend une agriculture locale, coopérative et entièrement

biologique en cuisine. Notre carte des boissons a été pensée pour

être en accord à la fois avec nos plats et notre manière de penser.

Les vins spécifiés « BIO » sont issus de l’agriculture biologique ou

nature et souvent biodynamique. Comme toujours, vous le verrez dans

nos choix, nous avons favorisé un approvisionnement local de manière

à minimiser les transports et encourager nos vignerons respectueux

de l’environnement à poursuivre dans cette démarche.

Certaines de nos appellations sont marquées des logos suivants :

Cela signifie que ce sont des Grands Vins sur lesquels nous avons

délibérément baissé nos tarifs afin de les rendre accessibles au

plus grand nombre.

MILITANT & ENGAGÉ, POUR UNE CONSOMMATION BIO & RESPONSABLE

VINS DU MOMENT A DECOUVRIR, MICHEL NOTRE PARTENAIRE ADORÉ :

GOULÉE BY COS D'ESTOURNEL, MEDOC BLANC 2013…………………………………………………36€

GOULÉE BY COS D'ESTOURNEL, MEDOC ROUGE 2014…………………………………………………42€

LES PAGODES DE COS, ST ESTÈPHE, 2011……………………………………………………………………95€

COS D'ESTOURNEL, ST ESTÈPHE, 2013…………………………………………………………………………135€

Prix nets en €, service compris



COCKTAILS

Les Créas MOB – 12 €

Classiques – 10€ / Classique champagne - 12€

SPICY GINGER 

Rhum Sailor Jerry, lime, gingembre, jus de cranberry & sirop de 

mangue épicée

TEQUILERO 

Tequila Jose Cuervo Especial, concombre tabasco, sirop de 

basilic & blanc d’œuf

LE MOUSTACHU 

Whisky Clan Campbell Black Barrel, confiture d’orange, jus de 

citron de jaune, jus de pomme & cannelle

SOUTHSIDE 

Gin Bombay Sapphire, sucre de canne, jus de citron jaune & 

menthe

CHAMPAGNES

AYALA BRUT MAJEUR……………………………………………10,00€………………65,00€

BILLECART SALMON BRUT…………………………………14,00€………………90,00€………………170,00€

BILLECART SALMON ROSÉ…………………………………18,00€………………120,00€……………205,00€

RUINART BLANC DE BLANC………………………………………………………………130,00€



VINS AU VERRE (12cl)

Blanc:

IGP Oc LITTLES JAME’S BASKET – VIOGNIER/SAUVIGNON………………………… 4,00€

Château de Saint Cosme 2016

BEAUJOLAIS BLANC – MARGUERITE ………………………………………………………………………………5,50€

Château Thivin 2016

MÂCON VILLAGE……………………………………………………………………………………………………………………………6,00€

Nicolas Maillet 2015

SAINT JOSEPH – GRANIT………………………………………………………………………………………………………8,00€

Chante Perdrix - Verzier 2016

CHIGNIN BERGERON « MON AMI »……………………………………………………………………………………9,00€

Gilles Berlioz 2014

Rosé:

MAGUELONNE, CÔTEAUX DE L’ARDÈCHE…………………………………………………………………………4,00€

Château de la Selve 2016

Rouge:

PETITE SELVE………………………………………………………………………………………………………………………………4,00€

Château de la Selve 2016

L’O DE JONCIER…………………………………………………………………………………………………………………………4,50€

Domaine du Joncier 2016

RÉGNIÉ – « GRAIN & GRANIT »………………………………………………………………………………………6,00€

Chante Perdrix - Verzier 2015

CROZES-HERMITAGE « LES 4 VENTS »…………………………………………………………………………7,00€

Domaine des 4 vents 2015

BOURGOGNE « LES GENIÈVRIÈRES »………………………………………………………………………………8,50€

Guillot Broux 2016

« BIO » 

« BIO » 

« BIO » 

« BIO » 

« BIO » 

« BIO » 

« BIO » 

« BIO » 

« BIO » 

« BIO » 

Prix nets en €, service compris



BOURGOGNE 

MÂCON VILLAGE…………………………………………………………………………………………………………………………33,00€

Nicolas Maillet 2015

VIRÉ-CLESSÉ LES GANDINES……………………………………………………………………………………………37,00€

Domaine Les Gandines 2015

CHABLIS 1ER CRU « LES VAILLONS »………………………………………………………………………59,00€

Bernard Defaix 2016

CHASSAGNE MONTRACHET………………………………………………………………………………………………………66,00€

Château de Citeaux 2014

MEURSAULT « VIEUX CLOS MONOPOLE »……………………………………………………………………80,00€

Château de Citeaux 2015

PULIGNY MONTRACHET…………………………………………………………………………………………………………118,00€

Benjamin Leroux 2013

BEAUJOLAIS

BEAUJOLAIS BLANC – MARGUERITE ……………………………………………………………………………32,00€

Château Thivin 2016

VINS BLANCS (75cl)

SAVOIE

CHIGNIN BERGERON « MON AMI »…………………………………………………………………………………54,00€

Gilles Berlioz 2014

VALLEE DU RHÔNE 

IGP Oc LITTLES JAME’S BASKET VIOGNIER-SAUVIGNON ……………………………18,00€

Château de Saint Cosme 2016

CROZE HERMITAGE « LA RAGE »……………………………………………………………………………………44,00€

Domaine des 4 vents 2016

SAINT JOSEPH – GRANIT……………………………………………………………………………………………………47,00€

Chante Perdrix - Verzier 2016

CHÂTEAU NEUF DU PÂPE « CATARINA »……………………………………………………………………62,00€

Domaine Duseigneur 2016

CONDRIEUX VEAUVIGNIÈRE…………………………………………………………………………………………………72,00€

La Roche Paradis 2015

Rosé:

MAGUELONNE, CÔTEAUX DE L’ARDECHE………………………………………………………………………18,00€

Château de la Selve 2016

« L’AUDACIEUSE », Vin confidentiel…………………………………………………………………30,00€

Château de la Selve 2016

« BIO » 

« BIO » 

« BIO » 

« BIO » 

« BIO » 

« BIO » 

« BIO » 

« BIO » 

« BIO » 

« BIO » 



BOURGOGNE 

BOURGOGNE « LES GENIÈVRIÈRES »……………………………………………………………………………50,00€

Guillot Broux 2016

BOURGOGNE « LA MYOTTE »………………………………………………………………………………………… 60,00€

Guillot Broux 2014

RULLY 1ER CRU « PRÉAUX »……………………………………………………………………………………………66,00€

Jeager Defaix 2015

BEAUNES 1ER CRU « LES CHOUACHEUX »…………………………………………………………………70,00€

Chantal Lescure 2014

POMMARD « LES VAUMURIENS »………………………………………………………………………………………85,00€

Chantal Lescure 2013

VOSNE ROMANÉE………………………………………………………………………………………………………………………112,00€

Mongeard Mungeret 2014

BEAUJOLAIS

RÉGNIÉ – « GRAIN & GRANIT »……………………………………………………………………………………36,00€

Chante Perdrix - Verzier 2015

VINS ROUGES(75cl)

VALLEE DU RHÔNE 

PETITE SELVE……………………………………………………………………………………………………………………………20,00€

Château de la Selve 2016

L’O DE JONCIER………………………………………………………………………………………………………………………22,00€

Domaine du Joncier 2016

CROZES-HERMITAGE « LES 4 VENTS »………………………………………………………………………40,00€

Domaine des 4 vents 2015

SAINT JOSEPH « L’INSTINCT »……………………………………………………………………………………50,00€

Domaine Jolivet 2015

CHÂTEAU NEUF DU PÂPE « CATARINA »……………………………………………………………………58,00€

Domaine Duseigneur 2015

CÔTE ROTIE « GALET BLANC »………………………………………………………………………………………84,00€

François Villard 2015

« BIO » 

« BIO » 

« BIO » 

« BIO » 

« BIO » 

« BIO » 

« BIO » 

« BIO » 

« BIO » 

« BIO » 

« BIO » 



BIÈRES PRESSIONS

HEINEKEN………………………………………3,5€…………6,5€

AFFLIGEM ……………………………………3,5€…………6,5€

APÉROS, LIQUEURS & DIGEOS

RICARD (2cl)………………………………………………………3€

PORTO ROUGE……………………………………………………… 5€

SUZE……………………………………………………………………………5€

MARTINI BIANCO, ROSSO(6cl)…………………6€

CAMPARI……………………………………………………………………6€

SPRITZ(APEROL)…………………………………………………8€

KIR(12cl)………………………………………………………………7€

KIR ROYAL (12cl)……………………………………… 15€

GET 27………………………………………………………………………7€

GET 31………………………………………………………………………7€

KALHUA…………………………………………………………………… 7€

BAILEY’S……………………………………………………………… 7€

COINTREAU………………………………………………………………7€

COGNAC REMI MARTIN VSOP……………………… 9€

COGNAC HENNESSY XO……………………………………16€

WHISKY, BOURBON & SCOTCH 

J. WALKER BLACK LABEL………………………………9€

CLAN CAMPBELL DARK …………………………………10€

GLENMORANGIE …………………………………………………10€

NIKKA FROM THE BARREL  ………………………10€

MAKER’S MARK……………………………………………………11€

NIKKA PURE MALT………………………………………… 12€

BRUICHLADDICH…………………………………………………13€

OBAN 14 ANS…………………………………………………… 14€

LAGAVULINE 16 ANS………………………………………16€

BIÈRES BOUTEILLES & CIDRE

CIDRE FILS DE POMME (BIO)……………………7€

STARCK, 35 CL (BIO)……………………………………8€

BLONDE DE SAVOIE (BIO)……………………………6€

BLANCHE DE SAVOIE (BIO)…………………………6€

AMBRÉE DE SAVOIE (BIO)……………………………6€

HEINEKEN SANS ALCOOL…………………………………4€

RHUM 

BACARDI, CARTA BLANCA………………………………8€

SAILOR JERRY………………………………………………………9€

BACARDI, CARTA ORO……………………………………10€

DIPLOMATICO………………………………………………………12€

DON PAPA………………………………………………………………13€

ZACAPA……………………………………………………………………14€

MOUNT GAY XO……………………………………………………16€

TEQUILA & CACHACA

JOSE CUERVO…………………………………………………………9€

PATRON CAFE………………………………………………………13€

JANEIRO……………………………………………………………………9€

LEBLON………………………………………………………………………9€

VODKA & GIN 

ABSOLUT……………………………………………………………………8€

ZUBROWKA…………………………………………………………………9€

GREY GOOSE…………………………………………………………11€

BOMBAY………………………………………………………………………8€

HENDRICK’S……………………………………………………………9€

THE BOTANIST……………………………………………………10€

Prix nets en €, service compris



EAUX

EVIAN……………………………………………………3,5€…………5€

BADOIT VERTE ………………………………3,5€…………5€

BADOIT ROUGE ………………………………3,5€…………5€

PUR JUS MARCEL BIO

RAISIN………………………………………………………………………5€

POMME…………………………………………………………………………5€

ORANGE………………………………………………………………………5€

ANANAS………………………………………………………………………5€

TOMATE………………………………………………………………………5€

SODAS DE SAVOIE 100% BIO 

YAUTE COLA……………………………………………………………5€

LIMONADE…………………………………………………………………5€

TENSAÎ, THÉ FROID 100% BIO

THÉ NOIR GINGEMBRE…………………………………4,5€

THÉ BLANC MYRTILLE…………………………………4,5€

THÉ MATCHA MENTHE……………………………………4,5€

THÉ CITRON FLEUR DE SUREAU……………4,5€

SOFTS

COCA, ZERO, LIGHT…………………………………………4€

GINGER BEER FEVER TREE……………………………4€

CACOLAC……………………………………………………………………4€

SIROP……………………………………………………………………2,5€

BOISSONS CHAUDES

EXPRESSO, DÉCA…………………………………………………2€

NOISETTE……………………………………………………………2,5€

ALLONGÉ………………………………………………………………2,5€

CRÈME……………………………………………………………………3,5€

CHOCOLAT CHAUD…………………………………………………6€

CAPPUCCINO……………………………………………………………4€

DOUBLE EXPRESSO………………………………………………4€

LATTE…………………………………………………………………………4€

BOISSONS FRAPPÉES (COLD BREW)

CAFE FRAPPÉ…………………………………………………………8€

CAFE LATTE……………………………………………………………9€

CAPPUCCINO…………………………………………………………10€

THÉS PASCAL HAMOUR 100%

THÉS VERTS

SENCHA………………………………………………………………………4€

DARJEELING MENTHE…………………………………………4€

DARJEELING JASMIN…………………………………………4€

4 FRUITS ROUGES………………………………………………4€

THÉS NOIRS

EARL GRAY………………………………………………………………4€

ENGLISH BREAKFAST…………………………………………4€

INFUSIONS

CAMOMILLE………………………………………………………………4€

VERVEINE…………………………………………………………………4€


